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Restaurant LA FARIGOULE à Sainte Cécile les Vignes. 
 

A propos du guide LOGIS DE FRANCE 2007 

Reportage et photos : Philippe GARCIA 
 

Le guide nouveau des LOGIS DE FRANCE vient de 
paraître. Très utile pour découvrir partout en France des 
établissements hôteliers indépendants sélectionnés sur de 
très nombreux critères. 
 
Les logis sont reconnaissables aux fameuses cheminées en 
vert et jaune. Selon le classement, il y en a une, deux ou 
trois. 
 

Stéphanie MAISONNAVE, responsable des logis pour le 
Vaucluse m'a entraîné au restaurant LA FARIGOULE qui 
est aussi un établissement hôtelier. Chez Laurence et 
Raphaël MORCRETTE. Elle est en salle, décore chambres 
et restaurant. Lui est en cuisines. 

Stéphanie MAISONNAVE présente les logis. 
Le site internet des Logis de France Vaucluse. 

 
 

Raphaël et Laurence. 
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Laurence a une forte personnalité. Son dynamisme et sa 
joie de vivre sont un vrai bonheur. Son mari étant un 
excellent cuisinier, l'ensemble donne beaucoup de plaisir.  
 
Le menu du jour, midi et soir : 17€50 
entrée + plat chaud + dessert ou fromage 
 
Photo : Suprême de pintade en ballotine, sauce poulette à 
l'ancienne. 

Ecoutez Laurence la patronne ! 
Le site du restaurant. 
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C'est une vraie cuisine de restaurant de qualité. Raphaël ne 
sait pas à l'avance le menu du jour. C'est à l'inspiration. Le 
restaurant est quasiment plein tous les midi. Normal, c'est 
excellent ! 
 
Photo :  
Tarte fine sablée à la pomme au beurre 
 
Hôtel La Farigoule,  
26 cours Maurice Trintignant 
84290 Sainte Cécile les Vignes.  
Tel:04.90.30.89.89 

Les nouveaux établissement classés Logis de France en Vaucluse.   
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